So einfach

und

einfach so gut

Besser essen Ziegenkase und Brot auf dem Loretto-Hof

VoN BETTINA HARTMANN

ZWIEFALTEN-SONDERBUCH. Wer auf der
Suche nach gutem, nach ehrlichem, nach
echtem Brot ist, sollte die Fahrt auf den
Loretto-Hof antreten. Im idyllisch gelege-
nen Fleckchen Sonderbuch am siidlichen
Albrand, auf dem fast 300 Jahre alten Gehoft
oberhalb der Miinsterstadt Zweifalten hat
sich der Bicker Gunther Weber (60) mit Ehe-
frau Daniela Birkle (54) ein kleines Paradies
erschatfen. 1997 kamen die beiden aus Win-
nenden her, nachdem Schwigerin Anette
Biirkle den Hof erstanden und sich dort mit
einer Ziegenherde niedergelassen hatte.
,Sie produzierte Ziegenkése. Da dachten
wir: Was passt perfekt dazu? Brot natiir-
lich*, sagt Weber. Also zogen die beiden ge-
lernten Bicker auf die Alb. Bereut haben sie
esnie. Eigentlich seier Stadtmensch, erzahlt
Weber. ,Doch mein Leben hier ist so ab-
wechslungsreich. Ich bin Backer, Koch, Wirt,
Servicekraft und Fremdenfiihrer in einem.
Ich will nicht mehr tauschen.“ Zum Gliick
fir die Géaste, die am Wochenende in Scha-

ren kommen. Aus nah und fern. Um sich mit -
allerlei Bio-Backwaren einzudecken, um es

sich im Lokal gut gehen zulassen.

,Herzlich Willkommen in unserer Gar-
tenwirtschaft zum vertrédelten Nachmit-
tag® heiBt es auf der Tafel, die an den Hof-
laden gepinnt ist. Und tatsachlich: An die-
sem vertraumten Ortchen konnte man stun-
denlang sitzen, vor sich hindosen, Ruhe fin-

den. An kithlen Tagen hockt man auch in der
kleinen Wirtschaft gut. Wobei dann eben der
weite Blick iibers Tal fehlt. Doch ob Garten
oder Gastraum: Es schmeckt.

Das Speisenangebot ist tibersichtlich.
Was es gibt, ist einfach — und einfach gut.
Wiirziger Salzkuchen, mit Speck oder vege-
tarisch (1,40 Euro), Bio-Saiten (4,40 Euro),
herrlich saftiger Kase- (2 Euro) und Traub-
leskuchen (1,85 Euro). Alles in Selbstbedie-
nung aus dem Hofladen, in der einstigen
Hofkapelle. Und mnatiirlich verschiedene
Sorten Ziegenkise, die man wie Kuchenund
Brot mitnehmen oder sich zum ,, Vesper nach
MaB“ (ab 5 BEuro) zusammenstellen kann.
Die weich-schmelzige Paprika-Variante so-
wie der an Parmesan erinnernde Hartkdse
sind hiibsch auf dem Teller angerichtet: mit
Borretsch-Bliiten und Schnittlauchroll-
chen, begleitet von finf wunderbaren Brot-
sorten aus Eigenproduktion.

Zudem gibt es Ziegenmilch, -sauermilch
und -joghurt. Manchmal auch Ziegenwurst.
Und auf Vorbestellung Ziegenfleisch zum
Mitnehmen. Zum Vesper passt Most-Schor-
le, ebenfalls aus eigener Herstellung (0,5 Li-
ter zu 2,80 Euro). Wahrend man unter der
alten Linde genieBit, duftet es aus der Back-
stube werfithrerisch hertiber. ,Ich muss
ordentlich ranklotzen“, sagt Weber, der ins
Schwitzen gekommen ist, und lacht. Einst
habe er gehofft, dass er auf dem Loretto-Hof
auch mal ausschlafen konne. ,Falsch ge-

 dacht!“ Im Sommer hat der Backer oft eine

Info

Loretto-Hof in Zwiefalten

Die Ziegenherde vor dem Hofladen Foto: privat

= Adresse: Loretto 1, 88529 Zwiefalten,
Telefon 07373 /2362 (Backerei und Bewir-
tung), 073739216358 (Milch, Kase,
Fleisch), www.loretto-zwiefalten.de

= Offnungszeiten von Wirtschaft und Hof-
laden: Freitag, Samstag, Sonntag und an
Feiertagen von 14 bis 18 Uhr. Von Heilig-
abend bis Ende Mérz ist Winterpause.

= Ofenfrisches Brot gibt es auch donnerstags
ab etwa 12 Uhr und samstags ab etwa 8 Uhr
direkt in der Backstube (ina)
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Sechs- oder gar Sechseinhalb-Tage-Woche.
Denn unter der Woche, wenn Wirtschaft und
Hofladen geschlossen sind, ist er auf Mark-
ten unterwegs. Zudem beliefert er einige Na-
turkostldden und umliegende Gaststéatten
mit seinen kostlichen Waren.

Hefezopf, Nusszopf, Brétchen, Kuchen
und sechs Sorten Brot hat er im Sortiment.
Und nicht zu vergessen Dizibuzis, sprich
Dinkelzimtbutterschnecken. Alles mit Bio-
Zutaten gebacken. Alles aus dem grofien,
tonnenschweren Holzofen. Sein Favorit?
,Das Kornlesbrot. Dazu dann Krauter-
trischkése —unschlagbar!“

Er sei dankbar, ,dass wir diesen schénen
Platz gefunden haben". Die Schwagerin ha-
be sich inzwischen zwar ,in den aktiven

3 4

Ruhestand” zurtickgezogen. Jetzt sind Gun-
hild Borghoft und Achim Schafer fiir den
Ziegenhof mit rund 55 Alt- und 90 Jungtie-
ren verantwortlich. Ob die 16 und 18 Jahre
alten Tochter mal in die FuBistapfen der
Eltern treten oder Ziegenhirfen werden wol-
len, kann Weber nicht sagen. Den Gésten
aber ware es nur recht, wenn es auf dem Lo-
retto-Hof noch lange frisches Brot und viel
Gemecker gébe.

= Achtung: An diesem Wochenende ist auf
dem Hof nur Notbetrieb — wegen des
Zwiefalter Verspermarkts, der am Sams-
tag, 9. August, von 16 bis 22 Uhr vor dem
Rathaus stattfindet. Weber und sein Team
bieten dort ihre Produkte an.



